
MOEKE’S FEESTMENU
VOOR

FEESTCARPACCIO 
Rundercarpaccio met vijgencompote, uitgebakken spekjes, 

en oude kaas

 TRIO VAN BIET
Tartaar van biet en appel met honing en geitenkaas, koude 
bietensoep met feta en een bietenbal met dragonmosterd

FRISSE ZALM
Gemarineerd in limoncello met dille, citruscrème en salade 

van dun gesneden venkel

SOEP
POMPOENSOEP 

Met kokos, gember en rivierkreeftstaartjes

HOOFD
RUNDERHAASMEDAILLONS

Twee medaillons van runderhaas, jus van eekhoorntjesbrood 
en roze peper, rösti, zuurkool en gemarineerde appel

 SAFFRAANRISOTTO
Met gegrilde groene asperges, doperwten en burrata

NOORDZEETONG
500 gram met boterjus, kappertjes en dragon

DESSERT
DUO VAN TIRAMISU EN CHOCOLADEMOUSSE

Met koffiesiroop en amaretto


